
ENTRÉES 

OLIVES MARINÉES     9
PESTO DE TOMATES SÉCHÉES

MÉLANGE DE NOIX      8

BRIE FONDANT                  25
ÉRABLE, FRUITS DE SAISON, NOIX

NACHOS              28
FROMAGE MONTEREY JACK, PIMENTS MARINÉS, 
OLIVES, SALSA, CRÈME SÛRE
( EXTRA GUACAMOLE 3$ )
( EXTRA PORC EFFILOCHÉ 9$ )

AILES DE POULET ( 10 )       17
SAUCE MAISON ÉPICÉE

FRITES                       9
SERVIES AVEC MAYO PESTO MAISON

CALMARS                    21
SERVIS AVEC MAYO AIOLI MAISON

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 14
AVEC FROMAGE À RACLETTE
 

PLATS PRINCIPAUX
       

DOUBLE BACON      27

CHEESEBURGER
2 GALETTES DE BOEUF, CHEDDAR, BACON,
PAIN BRIOCHÉ, SAUCE MAISON STYLE « BIG MAC »,
OIGNONS, LAITUE, SERVI AVEC FRITES ET SALADE DE 
CHOUX  ( EXTRA POUTINE 6$ )

  
FISH’N CHIPS     29
AIGLEFIN PANÉ SERVI AVEC FRITES ET 
SALADE DE CHOUX 

BROCHETTE DE POULET   26
SAUCE AIL, MIEL ET MOUTARDE MAISON,
SERVI AVEC RIZ ET SALADE CÉSAR 
( EXTRA BROCHETTE 12$ )

LINGUINI CARBONARA            26     
SAUCE CRÉMEUSE MAISON AU PÉCORINO ET
PARMESAN, BACON, OIGNON VERT

PIZZA MARGHERITA             26
SAUCE TOMATE MAISON, MOZZARELLA 
DI BUFALA, BASILIC FRAIS

POUTINE CLASSIQUE                               17
SAUCE MAISON ET FROMAGE EN GRAINS
DE LA FROMAGERIE ST-GUILLAUME

POUTINE porc EFFILOCHÉ             25 
PORC EFFILOCHÉ, SAUCE MAISON ET 
FROMAGE EN GRAINS DE LA FROMAGERIE
ST-GUILLAUME

 

CÉSAR DE POULET                            26
BACON, PARMESAN, CROÛTONS

SMOKED MEAT             26
PAIN DE SEIGLE, MOUTARDE, CORNICHONS,
SERVI AVEC FRITES ET SALADE DE CHOUX
( EXTRA POUTINE 6$ )

 

MENU RESTREINT DÉBUT DE SAISON

NOS JUNIORS
MINI POUTINE                              10 
LINGUINI AU BEURRE                    12

RESTAURANT | BAR

SANS GLUTEN 

OPTION SANS GLUTENOP

OP

OP

+ SÉLECTION DE PLATS À L’ARDOISE


